Kita- und Schulverpflegung Ascher

Speiseplan

fur die Woche vom: 17.06.24 bis 21.06.24 - KW 25

(-
ASCHER
CATERING

Krippe/Kiga/Kita/Hort/Schule Temperatur Kita und Schulverpflegung
‘*"Lif}j\(;}’\ <visch gxocht
5 08
-{:‘T S T
2 2 |Allergene médgliche Spuren von |Zusatz-
< S
< < Allergenen stoffe
Montag Tortellini formaggio GL-b), SEL, M, E SO
17.Jun. 2024 |Kdse-Spinatsauce GL-b), M, SEL
% Frisches Obst
Dienstag Geschmorte Rinderkeule mit Wurzelgemiise GL-b), SEL
18.Jun. 2024 |Eierspatzle GL-b), M, E
Karottensalat
Vegi: Kartoffel-Zucchinigratin mit Tomate Mozzarella GL-b), M, SEL
Mittwoch |Kalbfleischballchen in | Tomaten-Gemiise Sugo GL-b), M, SE, E, SEL 1,23
19.Jun. 2024 |Nudeln GL-b), M
Frische Rohkost
Vegi: Falaffel in Tomaten-Gemuse Sugo GL-b), M, SEL, SEL E, M, SO

Donnerstag [MSC - Seelachsfilet gebacken F, GL-b), M, SE
20. Jun. 2024 |Hausgem. Kartoffeisalat | Krippe: KartoffeI-Karottenpﬁree SE| M
& BIO Naturjoghurt mit | Knuspermusli M | GL-a-d), SCHA Erd- Wal- Cashewniisse
Vegi: Gebackene Champignons GL-b), E
Freitag [Milde Lauchcremesuppe M, SEL
21.Jun. 2024 [VanillegrieRbrei GL-b), M

% Apfelmus
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Inform

ationen und Aktuelles: |

Neu: MSC - Zertifiziert

Liebe Kinder, Betreuungspersonal und Eltern,

Seit Mai diesen Jahres sind wir "MSC" zertifiziert - Was bedeutet das MSC Siegel bei unserem Fisch ?

Fischereien, die sich zertifizieren lassen, mussen nachweisen, dass sie nicht Giberfischen.

Der Lebensraum der Fische soll zudem so wenig wie moglich beeinflusst werden.

Weiterhin guten Appetit wiinscht

Familie Ascher mit Team

Unsere Speisen beinhalten folgende: |

Da wir ein Handwerksbetrieb sind, kénnen Spuren von allen Allergenen in den Speisen méglich sein

Zusatzstoffe

1 = Nitritpokelsalz 2 =Phosphat 3 = Antioxidationsmittel 4 = Geschmacksverstarker
5 = Konserviert 6 = Geschwefelt 7 =SuBungsmittel 8 = Farbstoffe
9 = enthélt eine Phenylalinquelle 10 = unter Schutzatmosphare verpackt

Allergene
LV GL - a) = Hafer

GL = Glutenhaltiges Getreide

SCHA = Schalenfriichte
SCHA 1 = Haselnusse
SCHA 2 = Walnusse
SCHA 3 = Mandeln

P

GL - b) = Weizen
GL - c) = Roggen
GL - d) = Gerste

KT = Krebstiere
SO = Sojabohnen
LU = Lupinen
WT = Weichtiere

E = Eier ER = Erdn
SEL = Sellerie SE = Senf
M = Milch F = Fisch

SES = Sesamsamen

SCHW = Schwefeldioxid und Sulfit

Usse

Gerichte mit Schweinefleisch werden im Speiseplan ausdriicklich erwéhnt

Auszug unse

rer Lieferanten: Fleisch : Metzgerei Ott - Garching

Gemiise : SSG - Aufkirchen / Gassner, Einkaufen auf dem Bauernhof - Moosinning
Backwaren : Backerei Neumaier - Erding

Wir sind seit dem 16.02.2011 EU-zertifiziert und arbeiten nach den strengen hygienischen und arbeitstechnischen Vorgaben.
RegelmaRige Kontrollen geben Ihnen und lhren Kindern die Garantie, einwandfreie Qualitat auf den Tisch zu bekommen.

Stand: 11.06.2024 - 09:30

Christian Ascher m KirchenstraRe 15b m 85445 Oberding/Schwaig
Telefon 08122/22 777 02 m Fax 08122/88 08 426 m E-Mail info@ascher-catering.de m www.ascher-catering.de



